i * X

Kleine Portion 5 Stiick 4« f 95
x

Mittlere Portion O Stiick 4« f 15,8

GrofSe Portion 15 Stiick 4 ¢ f 19,9

Pljeskavica 4 ¢ f 15,8

Punjena Pljeskavica * ¢ f 19,8

gefiilltes Rinderhacksteak (100% Rind)

Alle Cevapcicigerichte sind hausgemacht aus 100% Rindfleisch
und werden im angegrillten Brot serviert, auf Wunsch mit
Zwiebeln und Ajvar inklusiv.

hausgemachtes Kajmak (Schmand) extra zzgl. 2,0
Ajvar extra zzgl. 1,7
Burek a, b, c, 1, 4, E,f 8 7

mit Fleisch* (100% Rind) gefiillter Blitterteig, 300g

Sirnica * ¢ 78
mit Kiise gefiillter Bliitterteig, 300 ’

Krompirusa = b ¢ 75
mit Kartoffeln gefiillter Blitterteig, 300g ’

Zeljanica » b ¢ 75
mit Spinat und Kise gefiillter Bliitterteig, 300 ’

Unsere Pita wird nach traditioneller Art und Weise zubereitet.
Mit Hilfe einer besonderen, alten Technik entsteht aus der Teig-
mischung eine auflergewohnlich diinne Schicht des knusprigen
und gleichzeitig saftigen Bliitterteiges.

Gefiillt mit Kise (Sirnica), Fleisch (Burek), Kartoffeln oder
Spinat schmeckt die Pita unwiderstehlich lecker.

DES

Baklava @ b ¢ @ 49

Blitterteigkuchen mit Walniissen ’

Pita Jabuka 34

Tulumba

Tufahii 3,0
ufahija 49

Wir machen alles frisch und lecker,

trotzdem gibt es auch bei uns manchmal Zusatzstoffe:

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoffen, 3 mit Antioxidationsmittel,

4/* mit Geschmacksverstirkern, 5 mit Phosphat, 6 koffeinhaltig, 7 mit Siifungsmitteln

1C
10(

VOM GRILL

Govedja Dzigerica 15,5
Rinderleber mit knusprigem Baguette ¢, 250g

Pile¢a Prsa 14,9
Hiihnchenbrust mit knusprigem Baguette @, 200

Telec¢i Raznjici 25,3
Fleischspiefs vom Kalb mit Pommes

SudZukice v 4 e f 13,5
Hausgemachte Kalbsbratwiirstchen (100% Kalb)

Grillteller mit Pommes, halbe Lepina 28,9
Domaci Grah 10,2/ 15,5
Hausgemachter Bohneneintopf mit Brot 1 % @ ¢ f

Teleéa Corba 12,3/17,5
Hausgemachter Kalbseintopf mit Brot 1 % @ ¢ f

Pomfrit 4,5
Pommes frites

Sopska Salata 6,5
Kupus Salata 49
Krautsalat

Lepina @ b ¢ 2,9
Fladenbrot

Pola Lepine b ¢ 1,9
Halbes Fladenbrot

Alle Preisangaben in Euro.

Allergene:

a glutenhaltiges Getreide (Weizen, Gerste), b Eier und Eierzeugnisse, c Milch und
Milcherzeugnisse, d Schalenfriichte (Walnuss), e Sellerie und Sellerieerzeugnisse,
f Senfund Senferzeugnisse, g Sulphite

Bei weiteren Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen
wenden Sie sich bitte an unser Personal.

DFLEISCH
> GEMACHT



GE |

Tafelwasser | Mineralwasser

Adelholzener
Stilles Mineralwasser
Cola **°
Cola zero””*"*

2,9
Spezi

Fanta ™’

Verschiedene Siifte
Hausgemachter Yogurt
Zitronenlimo

RedBull

Saftschorlen
Apfel, Johannisbeere, Maracuja

Cockta "?

HEISSES

041 2,9 Espresso / Espresso Doppio © 1,9/3,5
0251/0,71 3,1/7,1 Kaffee ¢ 3,2
Cappuccino 6 ¢ 3,9
021 3,5 PP
Latte Macchiato ¢ 4,5
0,21 3,5
Tee 3,1
041 4,3
Kahva 6 49
021 3,5 Traditioneller bosnischer Mokka, frisch gebriiht
021 3,8
250 ¢ 3,3
= \WEIN
021 4,9 T
041 4,8 .
Wein auf Anfrage 021 7,9
0251 39 Wir fiihren sorgfiltig ausgewihlte Weine, abhingig von

Hauptbestandteil der Cockta ist die Hunds-Rose.

Ferner enthilt das Getrink elf verschiedene Kriuter, Limone und

Weinschorle ¢

Orange, ist jedoch frei von Koffein und Orthophosphorsiure.

SIE

Ayinger Pils

Ayinger Hell

Ayinger Radler
Ayinger Weifsbier
Alkoholfreies Helles
Alkoholfreies WeifSbier

Schneiderweife

) SCHNA
0,331 4,1 Wodka
0,51 4,6 Ramazotti
0,51 4,6 Jack Daniels
051 55 Sljivovica
0,5 i 46 Hausgemachtes Zwetschgenwasser
0,51 55
i : | * x
CEVABDZINICA

O

RESERVIERUNGEN UND VORBESTELLUNGEN UNTER
0176 38 06 06 03

MO - SA: 11:00 - 23:00 UHR (KUCHE 11:00 - 22:00
UHR),

SONN- & FEIERTAGS: 11:00-21:00 UHR
CE INICA.DE E @

Jahreszeit, Jahrgang und Verfiigbarkeit. Bitte fragen Sie uns.

021

PS

2cl
2cl
2cl
2cl

6,1

3,5
55
52
3,8
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